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VALLE PRADINHOS

Established 1913

O Casal de Valle Pradinhos é uma exploracao agricola com 350 ha,
estabelecida em 1913 e propriedade da familia Pinto de Azevedo
desde entdo. Os vinhos aqui produzidos sao uma combinacao de
castas indigenas como a Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Amarela
e Malvasia Fina, e reputadas castas internacionais, nomeadamente
Cabernet Sauvignon, Gewlirztraminer e Riesling. Um terroir do Velho
Mundo e uma equipa enoldgica entusiasta sao a combinagao perfeita
para a produgao de vinhos portugueses de classe mundial.

Valle Pradinhos is an historic, family-owned 350 hectare estate
established in 1913.The wines are a blend of native grape varieties
such as Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Amarela and Malvasia
Fina, and renowned international grapes Cabernet Sauvignon,
Gewilrztraminer and Riesling. The estate’s "old world" terroir and
passionate wine making team combine perfectly to deliver premium
world-class Portuguese wines.

A"Porta Velha" do Solar de Valle Pradinhos | The Porta Velha "Old Door" at the Valle Pradinhos Manor-House

As Vindimas | The Harvest



Valle Pradinhos
Porta Velha

TINTO | RED

CASTAS | GRAPE VARIETIES

Predominam a Tinta Roriz, a Tinta Amarela,
e aTouriga Nacional.

Predominantely Tinta Roriz, Tinta Amarela
and Touriga Nacional.

COR | COLOUR

Vermelha viva,com boa intensidade.
Deep red, with good intensity.

AROMA

Jovem, com boa exuberancia aromatica

onde se destacam os frutos silvestres maduros.

Youthful,complex and pronounced,
with highlights of forest fruits.

PALADAR | PALATE

Elegante presenca em boca com um final
muito macio.
Elegant on the palate with a very soft ending.

CONSUMO | CONSUMPTION

Devera ser apreciado a uma temperatura
entre os 18°C e 20°C.
Should be served at 18°C to 20°C.

Valle Pradinhos

ROSE

CASTAS | GRAPE VARIETIES

Touriga Nacional e Tinta Roriz (Tempranillo).
Touriga Nacional and Tinta Roriz (Tempranillo).

COR | COLOUR

Cereja brilhante.
Bright cherry.

AROMA

Jovem, com excelente intensidade
e complexidade.
Youthful with excellent intensity and complexity.

PALADAR | PALATE

Macio, cremoso, com acidez refrescante

e final duradouro.

Creamy and smooth with refreshing acidity
and a prolonged finish.

CONSUMO | CONSUMPTION

Devera ser apreciado a uma temperatura
entre os 10°C e 12°C.
Should be served at 10°C to 12°C.



Valle Pradinhos

BRANCO | WHITE

CASTAS | GRAPE VARIETIES

Combinacao das castas alsacianas Riesling

e Gewlirztraminer com a transmontana
Malvasia Fina.

Riesling and Gewiirztraminer combined with the
local Tras-os-Montes variety Malvasia Fina.

COR | COLOUR

Brilhante e citrina.
Citrus and bright.

AROMA

Atraente,com excelente intensidade e
complexidade,que lembra aromas florais (pétalas
de rosa), frutos citrinos (lima e toranja) e frutos
tropicais maduros (ananas, melao/meloa e
lichias). Ligeiras notas minerais conferem
delicadez ao conjunto.

Attractive nose with excellent intensity and
complexity, with hints of citrus fruit (lime and
grapefruit), mature tropical fruit (pineapple,
melon and lychee) and floral aromas

(rose petals).Subtle mineral notes add delicacy
to the whole.

PALADAR | PALATE

Seco,com acidez fina e equilibrada.
Cremoso com boa estrutura.

Dry, with a good balanced acidity.
Creamy and full bodied.

CONSUMO | CONSUMPTION

Devera ser apreciado a uma temperatura
entre os 12°C e 14°C.
Should be served at 12°C to 14°C.

Valle Pradinhos

TINTO | RED

CASTAS | GRAPE VARIETIES

Predominam a Touriga Nacional,a Cabernet
Sauvignon e a Tinta Amarela.
Predominantly Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignon and Tinta Amarela.

COR | COLOUR

Vermelha muito intensa com reflexos
violaceos.
Deep red with a violet hue.

AROMA

Intenso e profundo com boa complexidade.
Vigorous nose, intense and complex.

PALADAR | PALATE

Vinho encorpado com taninos finos e sedosos.
Vinho de terroir.

Full bodied with fine and silky tannins.

A fine example of a terroir wine.

CONSUMO | CONSUMPTION

Devera ser apreciado a uma temperatura
entre os 16°C a 18°C.
Should be served at 16°C to 18°C.



Valle Pradinhos

RESERVA | RESERVE

CASTAS | GRAPE VARIETIES

Predomina a casta Cabernet Sauvignon.
Predominantly Cabernet Sauvignon.

COR | COLOUR

Vermelha muito intensa com reflexos violaceos.
Very intense red colour with a violet hue.

AROMA

Vigoroso com boa intensidade e complexidade,
onde sobressaem os frutos silvestres vermelhos
e pretos muito maduros,acompanhados por
ligeiras notas florais. Um toque de especiarias,
como a baunilha e pimenta preta, conferem
elegancia ao conjunto.

Vigorous nose, very intense and complex

with ripe fruits of the forest and some delicate
floral notes.

A touch of vanilla and black pepper add
elegance to the whole.

PALADAR | PALATE

Vinho encorpado com bons taninos, finos

e macios,bem envolvidos pela fruta.

Final persistente,amplo e guloso.

Full bodied with some fine and silky tannins
interlaced with a firm fruit structure. Long,
ample and intensely rich finish.

CONSUMO | CONSUMPTION

Devera ser apreciado a uma temperatura entre
0s 16°C e 18°C.Acompanha bem pratos de
carnes vermelhas condimentados e queijos

de ovelha curados.

Recomendamos a sua decantagao nos primeiros
anos de vida.

Should be served at 16°C to 18°C.This wine is a
perfect match for red meats and mature cheeses.
We recommend the wine be decanted

before serving.

Garrafeira particular da familia | Private family cellar

Avindima manual | Manual picking during the harvest

Barricas de carvalho francés | French oak barrels
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40 ha vinha em producao | 40 ha of vineyards in production

Rui Cunha, o enélogo | winemaker
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CASAL DE VALLE PRADINHOS
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